Produktspezifikation

Obstsalat puriert***

1. Stammdaten

1.1 Produktbezeichnung
1.2 Artikel-Nummer

1.3 EAN13

Obstsalat puriert***
35500071
4250718683699

SANDER

Qerrmet

1.4 Intrastat-Nummer

2. Artikelinformationen
2.1 Haltbarkeit

Restlaufzeit ab Produktion 270 Tage
Restlaufzeit ab Anlieferung 30 Tage
tiefgekdhlt bei -18°C

Deutschland

Karton 1400 g (20 x 70 g)

1x1400¢g

2.2 Lager-/Transporttemperatur
2.3 Hergestellt in / Vertrieb aus
2.4 Gesamteinwaage

2.5 Verpackungseinheit

3. Produktinformationen

3.1 Zutatenverzeichnis
Apfelmus (45 %) (Apfel, Zucker, Sauerungsmittel Citronenséure, Antioxidations-
mittel Ascorbinsaure), Orangensaft, Maracujanektar (Wasser, Maracujasaft
aus Maracujasaftkonzentrat, Zucker, Stabilisator Pektin, Vitamin C), Mango
(6 %), Traubensaft, Johannisbeerpiree (Johannisbeeren, Invertzuckersirup),
Himbeer, Ananassaft, Bananennektar (Wasser, Bananenmark, Zucker,
Sé&uerungsmittel Citronensaure), Geliermittel Carrageen, Pektin, HUHNEREI-
WEIRPULVER (HUHNEREIEIWEIRPULVER, Zucker, Speisesalz),
Verdickungsmittel Xanthan.

Bitte sofort weiterfrosten!
Aufgetaute Produkte nicht wieder einfrieren!

3.2 Zusatzstoffe
mit Antioxidationsmittel

3.3 Allergene
Eier und Erzeugnisse daraus

Die Angaben beziehen sich auf den derzeitigen rezeptorischen Zusatz.

3.4 Produktbeschreibung
mit Apfelmus, Mangopuree, Maracujanektar, Bananen-, Trauben- und Ananassaft.
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3.5 Durchschnittliche Nahrwerte pro 100g

3.6 Regenerierhinweis

3.7 Fur folgende Erndhrungsformen geeignet:

3.8 Mikrobiologie

4. Verpackung und logistische Daten
4.1 Abmalde

Lange:

Breite:

Hoéhe:

Volumen:

5. Lebensmittelrechtliche Angaben
5.1 Zertifizierung

5.2 Normen/ Richtlinien

SANDER

Oormrmet

Brennwert kJ 307 / kcal 73 / Fett 0,2 g, davon ges. Fettsduren <0,1 g
Kohlenhydrate 16,1 g, davon Zucker 7,1 g / Eiweil3 0,7 g / Salz 0,07 g

im Kuhlhaus Gber Nacht auftauen lassen und kalt servieren

1,2,3

1=Vollkost 4=vegan

2= Leichte Vollkost 5=Glutenfrei
3=vegetarisch 6=Lactosefrei

Wir bestéatigen, dass das vorliegende Produkt der Verordnung (EG) Nr.2073/2005
Uber "mikrobiologische Kriterien fur Lebensmittel" sowie den glltigen Richt- und
Warnwerten der DGHM entspricht.

24,00 cm
20,00 cm
9,50 cm

DIN EN ISO 9001
IFS Food
EG-Oko-Verordnung

EG-Zulassung : DE RP-EV 002 EG
EG-Zulassung : DE RP-EFB 308 EG

Wir bestatigen, dass die von uns hergestellten und vertriebenen Produkte, weder nach den derzeit geltenden lebensmittelrechtlichen
Vorschriften zu gentechnisch veranderten Lebensmitteln, noch den neuen EU-Verordnungen zur Zulassung, Kennzeichnung und
Ruckverfolgbarkeit genetisch veranderter Lebens- und Futtermittel (VO EG Nr. 1829/2003 und Nr. 1830/2003), kennzeichnungspflichtig

sind.
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