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Artikelnummer / art.no.:

Produktspezifikation / Product specification

BBQ Pulled Jackfruit

10 x g

1. Produktbeschreibung / product description 

   

2. Allgemeine Angaben / General information
EAN Code Primärcode (inside)

Sekundärcode (carton)

Zolltarifnummer /customs tariff number
Lieferant / Contact Details Masande GmbH
Straße / Street Address Westendstr. 7b
Ort / Postal code, city, country 63322 Rödermark, Germany
Telefon / Telephone no. +49 6074 – 72 97 662
E-Mail info@masande.de
Website www.masande.com
Ansprechpartner / contact person Andrew Fordyce
Produktionsstätte / production site

Identitätskennzeichnung / health mark
<

3. Zutatenliste (gemäß LMIV) / Ingredients list (LMIV)

4. Nährwertangaben / Nutritional information

100 g dieses Produktes enthalten im Durchschnitt / 100g contain in average:
Brennwert (Energie) / energy 559 kJ / 131 kcal
Fett / fat (g) g

davon gesättigte Fettsäuren / saturated (g) g
Kohlenhydrate / carbohydrates (g) g

davon Zucker / sugar (g) g
Eiweiß / proteins (g) g
Salz / salt (g) g
Ballaststoffe / Fibre (g) g

2008 9948

15555 Datum / date

14.03.22

360

Die vegane Alternative zu Pulled Meat. Leckerer 
Geschmacksträger ist die Barbecue-Sauce. Die Jackfruit 
Filets entsprechen haptisch dem Original.

The vegan alternative to pulled meat. The barbecue sauce is 
a delicious flavor carrier. The jackfruit fillets have the same 
feel as the original.

vegan

4260649390320

Münchner Suppenküche Handels GmbH 
& Co. KG; Zenettistr. 11; 
DE BY 10277 EG

59% Jackfrucht, passierte Tomaten, Zucker, Weißweinessig (enthält SULFIT), 
Zuckerrübensirup, modifizierte Stärke, Speisesalz, Karamellzuckersirup, Maltodextrin, 
Raucharoma, Gewürze, Zwiebelgranulat, Ingwer

59% jackfruit, tomato sauce, sugar, white wine vinegar (contains SULFIT), sugar beet syrup, 
modified starch, table salt, caramel sugar syrup, maltodextrin, smoke flavoring, spices, 
onion granules, ginger 

0,1
0,0
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Produktspezifikation / Product specification

BBQ Pulled Jackfruit

10 x g

15555 Datum / date

14.03.22

360

5. Maße des Produktes / Measurements of the product
Gewicht / weight: g
Höhe / hight mm
Maße, Durchmesser / size, diameter cm

6. Allergene, Zusatzstoffe / Allergenes, additives

Anmerkungen
Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere oder -produkte
Ei oder Eiprodukte
Fisch oder Fischprodukte
Erdnüsse (-produkte)
Sojabohnen (-produkte)
Milch (-produkte)
Schalenfrüchte
Sellerie (-produkte)
Senf (-produkte)
Sesamsamen (-produkte)
Schwefeldioxid, Sulfite
Lupine (-produkte)
Weichtiere (-produkte)
Künstliche Zutaten / Artificial ingredients Anmerkungen
Antioxidantien / antioxidants
Farben / colours
Aroma / aroma
Konservierungsmittel / preservatives

Informationen zum Produktionsbetrieb / Information regarding production process

 

360

im Produkt enthalten Ja

X

Ja
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Produktspezifikation / Product specification

BBQ Pulled Jackfruit

10 x g

15555 Datum / date

14.03.22

360

7. Verpackung / Packaging

Primärverpackung / Primary packaging Folie

Gewicht / weight (kg) kg

Sekundärverpackung / Secondary packaging Karton, Etikett

Gewicht / weight (kg) kg

Maße / dimensions  (mm) 288mm x 192mm x 130mm

Kartoninhalt / carton content 10 à g

Gewicht Karton netto / carton weight netto kg

Gewicht Karton brutto / carton weight brutto kg

Kartons pro Lage / cartons per layer 16

Lagen pro Palette / layer per pallet 8

Kartons pro Palette / cartons per pallet

Palettenhöhe / pallet height (inkl. Pal. 15cm) cm

Gewicht / pallet weight (netto/brutto/inkl. Pal. 20kg) (kg) / /

8. Haltbarkeit / Shelf life

9. Lagerkriterien / storage advice

10. Zubereitung / Preparation

Tiefkühlware bei -18°C 365 Tage ab Herstellung haltbar. Siehe MHD auf der Verpackung.
365 days after production, when stored according to instruction, shelf life date on packaging.

0,076

0,1829

360

3,60

3,86

128

119

461 494 514

Tiefkühlware mindestens bei –18°C lagern, nach dem Öffnen kühl lagern und innerhalb von 3 
Tagen verbrauchen. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
Store frozen goods at least at –18 ° C, store cool after opening and consume within 3 days. 
Do not freeze again after defrosting.

Produkt unaufgetaut verarbeiten. / Process product unthawed.

Herd: Produkt mit Polymer-Verpackung in einen Topf mit kochendem Wasser geben und 18 
bis 20 Minuten auf mittlerer Stufe köcheln lassen. Verpackung vorsichtig aus dem Topf 
nehmen, aufschneiden und den Inhalt auf einen Teller oder in eine Schüssel geben.
Stove: Put the product with the polymer packaging in a saucepan with boiling water and 
simmer for 18 to 20 minutes on medium heat. Carefully remove the packaging from the pot, 
cut it open and put the contents on a plate or in a bowl.

Mikrowelle (800W): Das Produkt unaufgetaut auf einen mikrowellenfesten Teller oder eine 
mikrowellenfeste Schüssel geben, die Folie an drei Stellen einstechen und bei maximaler 
Leistung für 5 Minuten erhitzen. 1 Minuten stehen lassen und vor dem Servieren für weitere 4 
Minuten erhitzen.
Microwave (800W): Place the product without thawing on a microwave-proof plate or a 
microwave-proof bowl, insert the foil in three places and heat for 5 minutes at maximum 
power. Let stand for 1 minute and heat for another 4 minutes before serving.
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BBQ Pulled Jackfruit

10 x g

15555 Datum / date

14.03.22

360

11. Produktfoto: 12. Kartonetikett:

 

Im Auftrag der Masande GmbH

Andrew Fordyce, Geschäftsführer

 

 

 

Änderungshistorie

Änderungsgrund

Neue Produktspezifikation

Alle gelieferten Produkte müssen allen maßgeblichen Rechtsvorschriften der EU entsprechen, 
einschließlich anerkannter Verfahrensregeln, die zum Zeitpunkt der Produktion auf das Produkt 
anwendbar sind. 
All products supplied must comply with all applicable EU legislation, including recognized procedural 
rules applicable to the product at the time of production.

Datum Version QMB

10.05.21 1 IR


