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DAS BESTE AUS OSTERREICH

Produktinformation

Artikelnummer 5076

BL ERDAEPF.KNOED.100G 4X2,5KG

Beschreibung

Locker flaumiger Kartoffelteig, mit frischen dsterreichischen
Erdapfeln, Stiickgewicht: ca. 100 g, tiefgekuhlt.

Marke Bauernland
Mindesthaltbarkeit 15 Monate
Lagerung tiefgekihlt
EU Zolltarifnummer 20041099

F&F Bezeichnung

BL ERDAEPF.KNOED.100G 4X2,5KG

Einzelverpackung Uberverpackung
Ean 9001969050762 9001969150769
Abmessung L 390 B 368 H 65 L 395 B 265 H 231
Inhalt 2.500,0 g 4 Karton
Bruttogewicht 2.518,0¢g 10.417,4 g
Nettogewicht 2.500,0 g 10.000,0 g
Beipack 0g
Verpackungsgewicht 18,0 g 417,49
Palette 54 6 Lagenje 9 Verkauf-EH

Palettenhthe

153.6 cm (inkl. 15 cm Palette)

Zubereitung

und Temperaturangaben dienen als
Anhaltspunkt. Unterschiedliche
Geréte haben aber unterschiedliche
eigene Erfahrungswerte zu

berlicksichtigen.

Sieden - Zubereitung in kochendem Wasser oder anderen Flussigkeiten
wie z.B. Bruhe oder Milch

Die tiefgekuhlten Kartoffelknddel in kochendes, leicht gesalzenes

Wasser legen und ca. 25 Minuten weiterkochen lassen.

Kombi-Dampf - d.h. Garen im Konvektionsofen mit Dampfzusatz

Bei 100°C und 100% Dampf 25 - 30 Minuten zubereiten.

Zutaten

Zutaten: Kartoffel 72%, Kartoffelstarke, WEIZENGRIESS, jodiertes
Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodid), Margarine (Palmfett, Kokosfett,
Wasser, Rapsol, Sonnenblumendl, Emulgatoren: Mono- und Diglyceride von
Speisefettsauren, Lecithine; Speisesalz, Sduerungsmittel:

Citronensaure), Kurkuma, Muskat, Paprikaextrakt.
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Produktinformation

Artikelnummer 5076 BL ERDAEPF.KNOED.100G 4X2,5KG

Nahrwerte per 100 g Brennwert ( kJ / kcal ) 735,4/173,9
Broteinheit 3,0
Fett 1,7 Gramm
Gesattigte Fettsduren 0,9 Gramm
Kohlenhydrate 36,0 Gramm
Kohlenhydrate, davon Zucker 7,5 Gramm
Ballaststoffe 3,1 Gramm
Eiweil 2,1 Gramm
Salz 1,8 Gramm

Hinweis RSPO SG

Allergene

Allergene Bezeichnung Vorkommen

AW Glutenhaltiges Getreide J Weizengriel3
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