Delico AG Produktspezifikation

delico’

FAMOUS FOR FINE FOOD

1. Lieferantenanschrift

Firmenanschrift:

Delico AG
Adresse PLZ Ort
Bahnhofstrasse 6 9200 Gossau

Produktspezifikation

Produktbezeichnung
Kartoffelgratin 75g

Gesetzliche Sachbezeichnung

Kartoffelgratin

Art. Nr. Lieferant Art. Nr. Produzent

100280 74106

Land

Schweiz

QM Verantwortlicher Telefonnummer Leiter Verkauf

René Kurt

Telefonnummer
071 388 86 40

E-Mail Adresse

rené.kurt@delico.ch

E-Mail Adresse

Website

www.delico.ch/delico-convenience

Datum der letzten Uberarbeitung (Spezifikation)

12.06.2018

Allgemein

vertraulich behandelt werden.

aufweisen, ohne dass das Produkte beeintrachtigt ist.

1. Alle Angaben dieser Spezifikation sind ausschliesslich fiir den internen Gebrauch von Lieferant und Kunden bestimmt und missen

2. Das Produkt/Rohstoff entspricht in allen Punkten der schweizerischen Lebensmittelgesetzgebung.
3. Die in der Spezifikation aufgefiihrten Parameter kdnnen bei Stoffen naturlichen Ursprungs erfahrungsgemass Schwankungsbreiten

4. Fur Schaden, die aus unsachgemasser Lagerung oder Weiterverarbeitung entstehen, Gbernehmen wir keine Haftung.

Ist der Betrieb nach ISO, IFS, BRC, FSSC oder anderen Normen zertifiziert? Bitte Zertifikat beilegen und jahrlich aktualisiert zustellen.

Ja Nein Zerifikat ausgestellt durch: Gltigkeit:
1SO 9001 X
IFS X Gista Zert GmbH
BRC X
ISO 14000 X Gemass jahrlich separat zugestellten Zertifikaten
1SO 22000 X
FSSC 22000 X
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2. Zutaten
Hergestellt in: DE Verarbeitet in: DE Verpackt in: DE
Angaben von Allergenen und
. . . Prozentangabe )
Zutaten in prozentualer absteigender Reihenfolge Herkunft %] Zusatzstoffen (inkl.
5 Gattungsbezeichnung)
Kartoffeln Deutschland vertraulich
Sauerrahm Deutschland vertraulich Milch, Laktose
Rahm (Stabilisator: E407 ohne technologische Wirkung im Endprodukt) Deutschland vertraulich Milch, Laktose; Stabilisator: E407
Vollmilch Deutschland vertraulich Milch, Laktose
GouTjakase (Mllch, Salz, Starterkulturenf mlkrol?lelles IA_ab, Farbstoff: E160a, ) Milch, Laktose; Farbstoff: E160a,
Festigungsmittel: ES09 ohne technologische Wirkung im Endprodukt, Deutschland vertraulich . .
Trennmittel: Kartoffelstarke) Festigungsmittel: ES09
Frankreich
Modifizierte Maisstarki ! . u
ocltizierte Malsstarke Niederlande vertraulich Modifizierte Starke: E1422
Sonnenblumendl Deutschland vertraulich
Wasser Deutschland vertraulich
Wirzmischung (jodiertes Salz, Maltodextrin, Zucker, Dextrose, Hefeextrakt,
Zwiebeln, Gewirze, Butterpilzpulver, Lorbeerblatter, Bockshornklee-Extrakt, Deuteehland Sl
Muskatnuss, Pfeffer, Wiirze, Kartoffelstarke, Sonnenblumenél, Aroma [mit eutsc
Sellerie]) vertraulich
Knoblauch Deutschland vertraulich

Deklarationstext gemass Verpackung

Kartoffeln 53%, Sauerrahm 12%, Rahm 12%, Vollmilch, Goudaké&se 4% (mit Farbstoff: E160a), modifizierte Maisstarke, Sonnenblumenal,
Wasser, Wiirzmischung (mit Sellerie), Knoblauch.
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3. Allergenmanagement

Delico AG Produktspezifikation

delico’

Allergene gemadss Anhang 1 Verordnung des EDI iiber die Kennzeichnung und Anpreisung von Lebensmitteln (LKV), S'"ﬁ' Allergene M°gl'Che_
gemadss Rezeptur | Kreuzkontamina-
817.022.21 vorhanden? tion gemdss LKV?
1 Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse daraus
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse) Nein Nein
2 Krebstiere und Erzeugnisse daraus
Nein Nein
3 Eier und Erzeugnisse daraus
Nein Nein
4 Fisch und Erzeugnisse daraus
Nein Nein
5 Erdnisse und Erzeugnisse daraus
Nein Nein
6  Soja und Erzeugnisse daraus
Nein Nein
7 Milch und Erzeugnisse daraus
Einschliesslich Laktose Ja
8 Hartschalenobst und Erzeugnisse daraus
(Mandeln, Haselnlsse, Walniisse, Cashewnlisse, Pecanniisse, Paranisse, Pistazien, Macadamianisse, Queenslandnisse) Nein Nein
9 Sellerie und Erzeugnisse daraus
Ja
10 Senf und Erzeugnisse daraus
Nein Nein
11 Sesamsamen und Erzeugnisse daraus
Nein Nein
12 Schwefeldioxid und Sulfite
(in Konzentrationen von mehr als 10mg/kg oder 10 mg/l, ausgedriickt als SO,) Nein Nein
13 Lupinen und Erzeugnisse daraus
Nein Nein
14 Weichtiere und Erzeugnisse daraus
Nein Nein
4. Zusatzinfos
Produkt ist: Bemerkungen Ja Nein
vegetarisch / ovo-lacto-vegetarisch / ovo-lacto- Keine Zutaten tierischer Herkunft, ausser Milch-/, Eier-/bestandteile und .
vegetabil Honig
ovo-vegetarisch / ovo-vegetabil Keine Zutaten tierischer Herkunft, ausser Eier/-bestandteile und Honig X
lacto-vegetarisch / lacto-vegetabil Keine Zutaten tierischer Herkunft, ausser Milch-/bestandteile und Honig 3
vegan / vegetabil Keine Zutaten tierischer Herkunft X
Koscher Erfillt alle religionsgesetzlichen Vorschriften fiir den Genuss und die N
Zubereitung von Lebensmittel des judischen Glauben.
Lebensmittel enthalt nicht: Zutaten mit giftigen oder berauschenden
Halal Eigenschaften (z.B. Alkohol); Blut; Schweinefleisch und daraus
ala hergestellte Lebensmittel; Tiere, die eines natlrlichen Todes gestorben X
sind (Aas); Tiere, die nicht "halal" geschlachtet wurden
Keine gentechnisch veranderten Zutaten/Zusatzstoffe und keine
GVO-frei Zutaten/Zusatz- oder Verarbeitungshilfsstoffe, die durch gentechnisch X
verdanderte Mikroorganismen hergestellt wurden
frei von Nanotechnologie Keine nanotechnologischen Bestandteile in Produkt/Verpackung X
mit ionisierenden Strahlen behandelt worden Behandlung des Produkts oder von Zutaten mit ionisierenden Strahlen x
Angaben zu:
pH-Wert pH-Wert: n.a.
Sauregehalt Sauregehaltin g/l: n.a.
Produkt ist: Bemerkungen Ja Nein
. e Erzeugung mithilfe dem Einsatz von Antibiotika, Hormonen oder anderen
Einsatz von Antibiotika / Hormonen / . g. € ) . L3
. . mikrobiellen Leistungsforderern
Leistungsfordereren - —— - —
falls ja: Antibiotika; Hormone; andere Leistungsforderer
enthalt das Produkt (oder Zutaten davon) Palmol? X
Palmél Aus welcher Anbaumethode? konventionell; nachhaltig
falls aus nachhaltiger Produktion: nach welchem Standard zertifiziert?*
Identity Preserved; Segregation; Mass Balance; Book and Claim
Haltungsart bei Eiern (falls vorhanden) Bodenhaltung; Freilani12x 75 Kafighaltung
* falls Palmol aus nachhaltiger Produktion stammt, bitte aktuelles Zertifikat zusenden
Verarbeitungshinweise
Zugabemenge/Dosierung:
Bei Backofen maximal 8 Gratins
Zubereitung:
Backofen (fiir maximal 8 Gratins): Vorheizen und die tiefgekiihlten Gratins bei Ober- und Unterhitze 200°C (Umluft 180°C) ca. 18 — 20 Minuten backen.
Konvektomat: Vorheizen auf 180°C ohne Dampf, tiefgekiihlte Gratins auf eingefettetes Blech legen und je nach Belegung 18 — 20 Minuten goldbraun backen.
sonstige Hinweise zur Produkthandhabung:
Tiefgekihlt bei mindestens -18 °C aufbewahren. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren und sofort verbrauchen
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5. Sensorik

Produktbeschrieb

Produktionsprozess 1. Bereitstellen und Abwiegen der Zutaten 2. Vermengung 3. Ausformung der Gratins und Bestreuung

4. Schockfrosten 5. Verpacken 6. Checkweigher und Metallcheck 7. Palettieren
Beigefarbene zylindrische Gratins mit sichtbaren Kartoffelscheiben. Obenauf abgestreut mit hellgelben

Aussehen / Farbe: Kaseraspeln.

Geschmack / Geruch: Nach Kése, nach Kartoffeln und Sauerrahm. Produkt ohne Fremd und Fehlgeschmack und -geruch.
Textur / Struktur: Kartoffeln ganz leicht bissfest. Kdse ziehend.
Konsistenz: Kartoffeln ganz leicht bissfest. Kase ziehend.

Sorte / Qualitat:

6. Ndhrwerte

Bitte analysierte Werte als Grundlage nehmen, Berechnungen daraus moglich

Angabenpro: x 100g 100 ml

681=  Kjoule 163=  kcal
Fett 9.4 g
- davon gesatti. Fettsduren 2.8 g Die vorliegende Werte:
Kohlenhydrate 16.9 g wurden vom Lieferanten tbernommen
- davon Zucker 1.8 g werden auf Wunsch nachgereicht
Eiweiss 2.7 g
Kochsalz 1.1 g
Kochsalz jodiert? Ist das Produkt alkoholhaltig? Total Transfettsduren im Gesamtfett (von pflanzl. Fett)
X Ja x Nein Ja x Nein Gehaltin %: <0,5%

Gehalt: Vol. % g pro 100g

7. Verpackung

Verpackungsart / Verpackungsmaterial

Ja Nein
Entspricht das Material der Verpackung der Schweizer Gesetzgebung? .
(beispielsweise betreffend Weichmachern, nicht erlaubten Stoffen,...)
Primarverpackung (genaue Beschreibung): Polybeutel aus PE; Gewicht: 12,5 g; LxB: 300x250 mm;

Folienstarke: 90 my

Sekundarverpackung (genaue Beschreibung):  Umkarton aus Pappe; Gewicht: 310 g;
LxBxH: 364x264x168 (AuBenmal)

Artikel wird ausgezeichnet nach: Gewicht: x Volumen: Anzahl Stlck: x

(Zutreffendes bitte ankreuzen und unten eintragen)

Genaue Angabe der Verkaufseinheit (Stiick, Kilogramm, Liter,...):
4,5 kg e (60 Stiick)

CU/TU 5 Beutel mit je 12 Gratins Nettogewicht CU 12 x 75 g
TU/LU 90 Kartons auf Palette Bruttogewicht CU 1210 g
TU pro Lage layer 9 Bruttogewicht TU 4.8725 kg
Lage pro Palette 10 Palettenh6he 1850 cm
Dimensionen Flasche (LxBxH) cm GTIN CU 7640129370306

Dimensionen TU (LxBxH) 36,4x26,4x16,8 cm GTIN TU 7640129370238

8. Transport / Lagerung / Haltbarkeit

Transport Flugware: LKW: x Seefracht: Lagerung
Ungekihlt: Gekihlt (+5°C): Tiefgekiihlt (-18°C): x Ungekihlt: Gekdihlt (+5°C): Tiefgeklhlt (-18°C):  x
Haltbarkeit
Bemerkungen
Haltbarkeit ab Produktion/Abpackdatum 730 Tage
Haltbarkeit bei Anlieferung mindestens Tage
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9. Qualitatssicherung

Ja Nein
Ist das HACCP-Konzept vollstandig vorhanden und wird nach Codex alimentarius produziert? X
Sind flr den Herstellungsprozess dieses Produktes kritische Kontrollpunkte (CCP) und/oder oPRP definiert und Gberwacht?
Wenn ja, welche? Metallscanner "
Wird ein Sieb / Filter eingesetzt, um Fremdkorper im Produkt zu verhindern? X
Wird ein Metalldetektor eingesetzt, um Fremdkdrper im Produkt zu verhindern? X
Bestehen Massnahmen, um zu verhindern, dass Glasteile ins Produkt gelangen kénnen? X
Wenn ja, welche?  Kein Glas in kritischen Bereichen und Glasregister
Wie kann die liickenlose Riickverfolgbarkeit gewahrleistet werden?
Verbrauchsdatum? X
Produktionsdatum? X
Chargencode? X
Andere? Wenn ja, welche?
Mikrobiologie
Wird das Produkt gemdss den Kriterien der Hygieneverordnung des EDI (HyV) mikrobiologisch untersucht? X Ja Nein|pje Untersuchungs-
Untersuchungsintervall: monatlich; halbjahrlich; jahrlich; seltener; x jede Charge; unregelmassig berichte missen
Ist das Untersuchungslabor nach ISO 17025 akkreditiert? x Ja Nein jederzeit zur
Gibt es keimreduzierende Schritte im Produktionsprozess? Ja x Nein Anschauung
Wenn ja, welche? bereitliegen

Chemische Analysen

Werden chemische Analysen durchgefiihrt? Ja x Nein

Wenn ja, welche:

Sind chemische Kontaminanten (Pestizide, Schwermetalle, etc.) vorhanden? Ja x Nein

Wenn ja, welche:

Identitatskennzeichnung

CH: gemiss Art. 30, 31 und 32 Verordnung des EDI iiber die Kennzeichnung und Anpreisung von Lebensmitteln (LKV), 817.022.21; EU: Identitdtskennzeichen gemass Verordnung (EG) Nr. 853/2004
SR Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung (LGV)

SR Hygieneverordnung der EDI (HyV)

SR Fremd- und Inhaltstoffverordnung (FIV)

SR Bio-Verordnung (gilt nur fiir Bio-Produkte)

SR Kennzeichnung und Anpreisung von Lebensmitteln (LKV)

SR VGLYV Verordnung des EDI {iber gentechnisch veranderte Lebensmittel

SR Verordnung tber das Abmessen und die Mengendeklaration von Waren im Handel und Verkehr (Deklarationsverordg.)
RL Verordnung tiber gentechnisch veranderte Lebens- und Futtermittel

RL Verordnung tiber Riickverfolgbarkeit und Kennzeichnung von genetisch veranderten Lebens- und Futtermittel

Ja Nein

Identitdtskennzeichen auf der Verpackung
notwendig? X
(gemdss Art. 30 LKV)

Identitatskennzeichen
(gemadss Art. 31 LKV)

Ort/Datum: Unterschrift  (elektronisch re 12 x 75

Gossau 12. Juni 2018 i.A. Ines Wilkens

Erstelltvon: |y
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