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1. Allgemeine Angaben

Kunde (Empfénger) Kern & Sammet AG

Lieferant Kern & Sammet AG, Seestrasse 26, 8820 Wadenswil
Telefon / Fax Tel. 044 /7898282 Fax 044 /789 82 83
Kontaktperson QS Maja Capatt

2. Produktebeschreibung

Durchschn. Gewicht p. Stk 1719
Hauptbestandteile Erdbeer-Sahne-Schnitten, gluten- & laktosefrei
Aussehen (Standard) Rihrteigh6den mit Sahne-Fullung 29%, halben Erdbeeren belegt und

Tortenguss abgegléanzt, tiefgefroren, vorgeschnitten in 12 Portionen,
glutenfrei. Hergestellt mit laktosefreien* Milcherzeugnissen.

Unakzeptable Fehler Gravierende Abweichungen vom Standard

3. Zusammensetzung (Zusatzstoffe) sowie Deklarationstext

Erdbeeren 22%, Wasser, laktosefreie* SCHLAGSAHNE 13% (SCHALGSAHNE, Laktase), laktosefreier*
SPEISEQUARK Magerstufe 11% (SPEISEQUARK Magerstufe, Laktase), Zucker, Glukose-Fruktose-Sirup,
VOLLEI, Rapsél, Maisstarke, Reisquellmehl, Gelatine, Backtriebmittel (E450, E500, E341), laktosefreier*
JOGHURT (JOGHURT, Laktase), modifizierte Starke, Verdickungsmittel (E412), Sauerungsmittel (E330),
farbende Lebensmittel (Konzentrat aus rotem Rettich, Farberdistel-Konzentrat, rotes Traubensaft-Konzentrat,
Kirschsaft-Konzentrat, Farberdistel-Extrakt), Speisesalz, naturliche Aromen, Geliermittel (E440),
Saureregulatoren (E327, E332). Kann Spuren von SCHALENFRUCHTEN, ERDNUSSEN und SOJA enthalten.
* RESTLAKTOSEGEHALT: <100mg/100g

4. Erndhrungsinformation (Durchschnittswerte pro 100 g)

Energiewert kJ 844
Energiewert Kcal 202
Eiweiss 3.6
Kohlenhydrate 22.5
Fett 10.7
Transfett % vom Gesamtfett: <2%
Quellenangabe Souci - Fachmann - Kraut Tabelle

5. Verarbeitungshinweise

Zubereitung Schnitte aus der Verpackung nehmen und in der Kiihlung (6-7°C) ca. 12
Stunden auftauen lassen. Aufgetaute Kuchen im Kuhlschrank lagern und
innerhalb von 24 Stunden verbrauchen. Nicht wieder einfrieren.
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6. Lieferform

Stk. p. Verkaufseinheit 4 x 12 Stk.

Gewicht p. Verkaufseinheit 8'208 kg kg

Verkaufseinheiten p. Palette 66 (11 Lagen &4 6 Ct.)
Innenverpackung Faltschachtel

Aussenverpackung Wellcarton, Klebeband, Klebe-Etikette
Datierungstyp Mindestens haltbar bis:
Datierungsformat dd:mm:jjjj

Codierung Warenlos Nein

Aufbau der Codierung

Haltbarkeit ab Produktion 540 Tage
Lagerung bei < -18°C
Mindesthaltbarkeit bei Anlieferung 60 Tage

7. Mikrobiologische Sollwerte

Aerobe mesophile Keime: <100'000/g

Enterobacteriaceen:

Staphylococcus aureus: <100/g
Escherichia coli: <10/g
Salmonella spp: nn/25¢g

8. Bestatigung

Der Lieferant bestatigt, dass das obengenannte Produkt in hygienisch einwandfreier Art und Weise hergestellt und
zweckmassig verpackt wird.

Alle Lieferungen entsprechen in jeder Beziehung den Vorschriften des Schweizer Lebensmittelrechts. Aufgrund
der Unterlagen unserer Rohstoffzulieferanten betreffend GVO / GMO, bestatigen wir lhnen, dass das
obengenannte Produkt weder gentechnisch hergestellte Inhaltstoffe enthélt, noch dass dieses mit ionisierenden
Strahlen behandelt wurde.

Diese Spezifikation ist ausschliesslich fiir den internen Gebrauch bestimmt und seitens des Kunden vertraulich zu
behandeln, sowie vor Zugriff unberechtigter Personen zu schiitzen.

Kern & Sammet

Seestrasse 26
8820 Wadenswil

Dieses Dokument wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift giltig. Es ersetzt alle
vorangehenden Versionen und behélt ihre Giltigkeit bis auf Widerruf.
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