Produktspezifikation : 300300 Nh. Art-Nr. | Kd. Art.-Nr. | Index ‘
1Y

BAG 280g PREC NEU MTL — . (EUHAUSD

FRANCE

Produktbezeichnung : Baguette 280gx30 Vorgebacken

Produkt-Kategorie : Tiefgefroren Sortiment : Backerei

Zutaten : MHD : 274 Tage

Weizenmehl, Wasser, Hefe, Speisesalz, Lagerbedingungen :

Weizengluten, Weizenmalzmehl, deaktivierte Lagerung bei -18°C oder kalter.

Hefe, Mehlbehandlungsmittel ( E300 ). Den Beutel vor dem Zuriicklegen in den

Gefrierschrank gut verschlieBen.

Aufgetautes Produkt darf nicht wieder eingefroren
werden.

Einen raschen Abverkauf organisieren.

Backanleitungen :

Ofen auf 220°C vorheizen

Backen mit Dampf : 15 - 18 Minuten bei 200°C
Backanweisung kann je nach Ofentyp variieren.
Die Backanleitung auf dem Etikett kann je nach
Kundenwunsch variieren.

Allergene :
Die Allergenen sind je nach Produktionswerk
spezifisch. Fir A02 : Sesam, Milch, Eier,

Schalenfriichte (Buchweizen fiir Japan). Fir A03 :

Milch, Eier, Schalenfriicht. Fir A0O8 : Sesam. Flr Verpackungsdaten : _
AO05 und A07, gibt es keine weitere Allergenen als (Lcm) ?cm) :'cm) 2;“;“’ 22550 Stuckzah!
diejenige die in den Zutaten enthalten sind. (kg) | (kg)
KARTON 60 39 26 9.1 |84 |30
GVO sind nicht aufzufihren gemass EU- EAN13:3248283003005
Verordnungen 1829 und 1830/2003 Referenz 201888
Spezifikationen : PALETTE 120 |80 |221 |313 |269 |960
EAN13:3248288000047 EAN14:03248283003005
'Umfang : 17 cm mini Referenz:Europe
-Lange : 57 cm (+/- 2 cm)
-Anzahl Kartons pro Lage : 4
-Kartons pro Palette : 32
-Lagen pro Palette : 8
-Anzahl der Einschnitte : 5
-Stuckzahl : 30
-vorgebackenes Produkt : 280 g
Mikrobiologische Angaben, Mikrobiologische
Kriterien entsprechen den Vorschriften oder den
SRV Or e pro 100g vorgebackenes Produkt
Analysierte Werte

Energiewert 1058 KJ / 249 KCal
Fett 1g Verkauf:

davon fettsaure 0.2 g BARRAUD Tony 01/12/2017
Kohlenhydrate 51g
- davon zucker 3.7¢
Ballaststoffe 2449 Qualitatssicherung:
EiweiB 7.9 .
— = g DASILVA Sonia | 01/12/2017
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