FREDAG Produktspezifikation

Cook fine - win time

Seitel/1

1. Bezeichnung

Artikelnummer: 1005836
Bezeichnung: Wiener Pouletschnitzel Premium 145g, Fredag, Beutel, 2 x 2.5kg

Sachbezeichnung: Pouletfleischzubereitung mit Gew(rzlake, paniert, vorfrittiert, zum Erhitztessen

2. Zusammensetzung (in mengenmassig absteigender Reihenfolge)

2.1 Zutaten

Pouletbrustfleisch 54% (Brasilien/Argentinien); Weizenmehl; Wasser; pflanzliches OI; Weizenstarke teilweise

modifiziert; Kochsalz jodiert; Hefe; Aroma; Antioxidationsmittel: E 331; Maltodextrin; Gewdirze; Dextrose;

Backtriebmittel: E 452, E 500; Streuwtirze

2.2 Allergene
Weizenmehl (Gluten); Weizenstarke (Gluten)

2.3 Zusatzstoffe
Antioxidationsmittel: E 331; Backtriebmittel: E 452, E 500

2.4 Mogliche Spuren
keine Spuren von weiteren Allergenen

3. Nahrwerte (analytisch)

Energie: 950 kd (227 kcal)
Proteine: 14 g/100g
Kohlenhydrate: 21 g/100g
Fett: 10 g/100g
Kochsalz: 1 g/100g

4. Lagerung und Haltbarkeit

Lagerbedingung: <-18 C
Haltbarkeit unter Einhaltung der Lagerbedingungen: X + 12 Monate

5. Allgemeine Anforderungen

Das Produkt wurde nach den Prinzipien der Guten Herstellungspraxis (GHP) hergestellit.
Das Produkt und die Verpackung entsprechen allen Anforderungen der Schweizerischen
Lebensmittelgesetzgebung in der jeweils gliltigen Fassung.

Die vorliegende Spezifikation behélt ihre Giltigkeit bis auf Widerruf.

6. Zubereitung

Pfanne: Tiefgefrorene Schnitzel beidseitig je ca. 3-4 Minuten goldbraun braten.
Backofen: Im vorgeheizten Ofen (200°C) ca. 8-10 Minuten garen
Fritteuse: In vorgewarmter Fritteuse (180°C) ca. 5-6 Minuten frittieren.
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