PIt. Rotondo 70-110g, gewdrzt, IQF, tiefgekuhlt, Ka  rton 5x1kg

70-110g

Pouletfleischzubereitung gewuirzt, zum Gekochtessen

Hergestellt in der Schweiz aus Schweizer Fleisch

Vom Bauernhof: ..... (Adresse des Masters)

Tiefgekuhlt

Nur tiefgekihlt lagerfahig Min. -18°C

Einmal aufgetaut nicht wieder einfrieren und sofort gebrauchen.

Pouletfleisch, Pflaumen Achtung: auch entsteinte
entsteint (mit Fruchte kdnnen vereinzelt
Konservierungsstoff: Steine oder Bruchstiicke
Kaliumsorbat), Kochsalz, davon enthalten.
Gewilrze, Palmfett gehéartet
RSPO, Krauter,
Geschmacksverstarker:
Mononatriumglutamat.

Mindestens haltbar bis:

Karton 5 Beutel a 1kg

L TTMMJJ.Méaster-Nummer

(Wenn Geflugelfleisch tiefgekihlt: In einem wasserundurchléssigen Gefass vollstandig auftauen.) Allgemein:
Packung entfernen und entsorgen. Tropfsaft weggiessen. Geflugelfleisch bei Bedarf mit Kiichenpapier
abtrocknen.

Rohes Geflugelfleisch oder Tropfsaft nicht in Kontakt mit anderen Lebensmitteln bringen. Hande, Geschirr,
Kuchengerate und Arbeitsflachen nach Kontakt mit rohem Geflligelfleisch griindlich reinigen.

Wichtig: Geflligelfleisch vor dem Verzehr immer vollstéandig durch erhitzen.

Ernst Kneuss Gefliigel AG, 5506 Magenwil
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