med
£O0D SUPPWY MANAGEY A3

Aus Tradition ein starker Partner

PRODUKTSPEZIFIKATION

Art. Nr. Bischofberger |82183 | Marke |MOS§MOS |

Artikel Bezeichnung |BREADED CAMEMBERT ROUNDS |

Artikelbeschreibung |Camembert small (50%) coated in crunchy breadcrumbs. |
Verkaufseinheit | 10 | X | 500 |gr Konsumenteneinheit 500 |gr

Kaliber |48 +/-5g | Herstellungsland |SPAIN |
Label l- | Zertifizierungs-nr. |26.00779/GE |
IFS / Global G.A.P. Certified |IFS | Vegan/Vegetarian |nein |
Physikalischer Zustand |iqf | Roh / Vorgegart |vorgegart |

Lateinischer Name

Produktionsmethode

Seafood

Fangmethode (bei Wildfang)

| |
| |
Fanggebiet (bei Wildfang) | |
| |
| |

Verarbeitung (nur Crevetten)

E Aufzucht | |

Produktionsmethode | |

Lateinischer Name | |
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Optik / Sensorik / Zubereitung

Aussehen |Round
Geschmack |Camembert typical
Geruch |Camembert typical

Konsistenz / Struktur |Creamy and crunchy

weitere Angaben |

Zubereitungshinweis Deep fryer: fry small quantities in hot oil 1802C for 5-6 minutes.

Oven: 7-12 minutes in a pre-heated oven at 2202C: this is a guideline only as all ovens vary.

(disodium diphosphate, sodium hydrogen carbonate), thickener (guar gum).

CAMEMBERT CHEESE (60%), wheat flour, sunflower oil, water, corn starch, salt, wheat gluten, yeast, olive oil, raising agent

Allergene

Enthaltene Allergene:

Enthalten als:

Glutenhaltige Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder deren Zutat
Hybridstamme) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliesslich Laktose) Zutat

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Spuren durch
Kreuzkontamination

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Spuren durch
Kreuzkontamination

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Spuren durch
Kreuzkontamination

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Spuren durch
Kreuzkontamination

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Spuren durch
Kreuzkontamination
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100 g Ermittlung der Ndhrwerte

Energiewert [kJ] 1579 |berechnet |
[keal] 380

Fett [g] 29

davon gesattigte Fettsduren [g] 12 Portionengrosse [g]
Kohlenhydrate [g] 16 48+5

davon Zucker [g] 0,3
|Eiweiss [g] | | 13 |
|Sa|z (=Natrium [g] x 2.5) [g] | | 14 | Anzahl Portionen / Stk. pro Pack

- +

|Natr|um [g] | | | | |
Verpackung
Primare Verpackung Sekundare Verpackung
Masse LxBxH 200 x 210 «x mm|  Masse LxBxH [315 x 210 x 190 mm|
Gewicht mit Glasur |NA Gewicht mit Glasur |NA
Nettogewicht |500 g Nettogewicht |5 kg

Verpackungsmaterial |PET-LDPE Verpackungsmaterial |CARDBOARD

| |
| |
Etikette |vorhanden | Etikette |vorhanden |
| |
| |

EAN |7610356821834 EAN |7610356960052

Palettenfaktor

Kartons pro Palette Kartons pro Lage Anzahl Lagen
Bruttogewicht Palette  [542 kg Gesamthohe Palette :'

Lagerung / Haltbarkeit

Transporttemperatur | -18 °C | Lagertemperatur | -18 °C |

Format Datumsangabe |dd/mm/yyyy | Haltbarkeit bei Lieferung Monate

Rickstellmuster vorhanden? |nein |
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LDV / GVO / Strahlenbehandlung

Deklaration gemdss LDV:

|Das Produkt ist nicht deklarationspflichtig gemass LDV
Gentechnik:

Das Produkt enthalt keine gentechnologisch verdanderte Organismen (GVO) oder pflanzliche oder tierische GVO-

|Bestandteile sem3ass Art. 21ff LGV . welche deklarationsoflichtie sind semass Art. 7 VGVL
Strahlenbehandlung

Das Produkt enthalt keine Organismen, pflanzliche oder tierische Bestandteile, welche mit ionisierenden Strahlen
behandelt wurden.

Chemisch-physikalische Analysen

Wird das Produkt mit einem Metall-Detektor gepriift ? |ja |

Weitere Parameter: z.B. pH-Wert, Wassergehalt, Sduregrad, Fremdbesatz, etc.

Parameter Soll-Wert Toleranz

|STRANGE BODIES | | | | ABSENCE |
|BROKEN | | | | 1unit/25Kg |
|BALS | | | | 1unit/1Kg |

Garantie / Unterschrift

Bischofberger AG garantiert, dass das Produkt vollumfénglich den geltenden rechtlichen Bestimmungen

der Schweizerischen Eidgenossenschaft entspricht. (siehe unten)

Datum [19.06.2018 |

Name |Christa Flubacher |




