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Eiweiss: 21,9

Salz: 2,1

186

Energiewert: 776

Haltbarkeit: 18

g

g

g

kCal

kJ

Monaten

Artikelbezeichnung: Portion Controlled

Zutaten: Atlantischer LACHS 95%, Salz 2,5%, Säuerungsmittel E325 und E262, Zucker, Transglutaminase 
(MILCH), Rauch. Lachs (Salmo salar), aus Aquakultur gewonnen in Norwegen. Fischstücken 
zusammengefügt.

Fett: 10,2

Kohlenhydrate: 1,5

g

Produkt-Beschreibung

Produkt-Beschreibung

Nährwerte per 100 gram

Gerächerter Norwegischer Lachs, Schnitten in 
genaue Gewichte und Maße.

Produkt-Beschreibung:

Lateinischer name: Salmo salar

welche Zucker: 0,2

davon gesättigt: 2,4 g

g

Omega-3: g

 

Wenn bei max. gehalten -18°C
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Aerobe mesophile Kieme 100000

Enterobacteriaceae: 100

Staphylococcus Aureus: 50

Hefe: 1000

Salmonellen: 25

Listeria Monocytogenes <10

Milch

Eier

Soja

Gluten

Rindfleisch

Schweinefleisch

Fische

Krebstieren

Mais

Kakoa Hülsenfrüchte

Nüsse (Schalenfrüchte)

Erdnüsse

Sesamsamen

Glutamat

Schwefeldioxid und Sulfite

Sellerie

Karotten

Lupinen

Senf

Schimmelpilze: 100

Clostridium Perfringens: 10

Bacillus cereus: 50

Colibacteria: 10
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Mikrobiolische werte

Allergene

Zusätzlcihe - Allergene

ende Produktion an Ende MHD

Weichtieren

Laktose

Koriander

Huhn
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Allgemeine

Physikalische Daten

Chemische Verschmutzung

H van Wijnen B.V. ist eine Lachsräucherei  (seit 1864) mit einem HACCP-system. 
Wir sind IFS zertifiziert.

Dieses Produkt entspricht den europäischen geltenden Gesetzen wie erwähnt im Hygienepaket (allgemeine Lebensmittelrecht und den 
FAO und WHO-Vorschriften).

Das Produkt erfüllt die Normen in der EG.

Fremde Gegenstände nicht von Fischereierzeugnissen: n.n.

Verpackung

Verpackung:

Trotz größter Sorgfalt beim Filetieren kann das Produkt noch kleine Gräten enthalten.
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