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Aus Tradition ein starker Partner

PRODUKTSPEZIFIKATION

Art. Nr. Bischofberger |43133 | Marke |Independent |

Artikel Bezeichnung  [SBW Goujon, battered MSC 25-35g iqf N&F NZ 5x1kg |

Artikelbeschreibung |Battered goujons of real New Zealand Southern Blue Whiting fillet (MSC) |

Verkaufseinheit | 5 | X | 1 kg Konsumenteneinheit kg

Kaliber |25 - 35g | Herstellungsland |China |
Label [Msc | Zertifizierungs-nr. |Msc-C-50030 |
IFS / Global G.A.P. Certified |nein | Vegan/Vegetarian |nein |
Physikalischer Zustand |iqf | Roh / Vorgegart |roh |
Lateinischer Name |Micromesistius australis

Produktionsmethode |Wi|dfang

Seafood

Fangmethode (bei Wildfang) |Sch|eppnetze

|
|
Fanggebiet (bei Wildfang)  |FAO 81 Siidwestpazifik |
|
|

Verarbeitung (nur Crevetten) |

Aufzucht | |

Produktionsmethode | |

Lateinischer Name | |
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Optik / Sensorik / Zubereitung

Aussehen |Light golden brown, rippled batter surface
Geschmack |Mi|d fish taste
Geruch |Mi|d fish aroma

Konsistenz / Struktur |Flaky natural fillet (soft), crispy batter

weitere Angaben |Uniform coating, not split or excessive air

Zubereitungshinweis DEEP FRY: Preheat vegetable oil to 180°C. Fry for 7 - 8 minutes until golden brown. OVEN BAKE:
Preheat fan forced or conventional oven and dish or tray to 220°C. Bake for 10 minutes each side

until golden brown.

agents (500, 450, 170), thickener (1400), Colours (164, 101).

Fish, MSC Southern Blue Whiting (55%), water, wheat flour, soy oil (may contain GMO), maize starch (1404), salt, raising

Allergene

Enthaltene Allergene:

Enthalten als:

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse Zutat
Glutenhaltige Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder deren Zutat
Hybridstamme) und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse Zutat

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Spuren durch
Kreuzkontamination




WENL
FO0D SUPPLY MAN AGEMEN

__Aus Tradition ein starker Partner

Energiewert [kJ] 580
[keal] 139
Fett [g] 10.3
davon gesattigte Fettsduren [g] 1.6
Kohlenhydrate [g] 13.0
davon Zucker [g] <0.1
| Eiweiss [g] | | 9.3 |
|salz (=Natrium [g] x 2.5) el | | o445 |
|Natrium [g] | | 0.178 |

Ermittlung der Ndhrwerte

|berechnet

Portionengrosse [g]

100g

Anzahl Portionen / Stk. pro Pack

|10

Verpackung

Primare Verpackung

Masse LxBxH |360 X 272 x 140 mm

Gewicht mit Glasur |

Nettogewicht |5

Etikette |nicht vorhanden

Verpackungsmaterial |corrugated card CARTONS

EAN |label : 7610356911627

Sekundére Verpackung
Masse LxBxH

Gewicht mit Glasur
Nettogewicht

Etikette
Verpackungsmaterial

EAN

[350 x 230 x mm |

[1.0

[film

|
|
|nicht vorhanden |
|
|

7610356431330

Palettenfaktor

Kartons pro Palette |:| Kartons pro Lage I:l
Bruttogewicht Palette :l Gesamthohe Palette :'

Lagerung / Haltbarkeit

Transporttemperatur | -18t0-35 °C |

Format Datumsangabe |dd/mm/yyyy |

Lagertemperatur

Haltbarkeit bei Lieferung

Rickstellmuster vorhanden?

Anzahl Lagen :l

| -18t0-35 °C |

[min3 JMonate

lia I
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LDV / GVO / Strahlenbehandlung

Deklaration gemass LDV:

|Das Produkt ist nicht deklarationspflichtig gemass LDV
Gentechnik:

Das Produkt enthalt gentechnologisch verdanderte Anteile --> bitte in der Zutatenliste kennzeichnen

Strahlenbehandlung

Das Produkt enthalt keine Organismen, pflanzliche oder tierische Bestandteile, welche mit ionisierenden Strahlen
behandelt wurden.

Chemisch-physikalische Analysen

Wird das Produkt mit einem Metall-Detektor gepriift ? |ja |

Weitere Parameter: z.B. pH-Wert, Wassergehalt, Sduregrad, Fremdbesatz, etc.

Parameter Soll-Wert Toleranz

Garantie / Unterschrift

Bischofberger AG garantiert, dass das Produkt vollumfénglich den geltenden rechtlichen Bestimmungen

der Schweizerischen Eidgenossenschaft entspricht. (siehe unten)

Datum [30.10.2017 |

Name |Christa Flubacher I




