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Produktspezifikation 

GTIN: 02000000011844 

Coolfood Frites 8x8mm 

Material: 206052 

Artikelbeschreibung 

Markenname Coolfood 

Sachbezeichnung Tiefgekühltes Kartoffelprodukt, vorfrittiert 

Produktegruppe Pommes frites TK 

Kontakt Eggenschwiler AG, 4528 Zuchwil (SO) - Bolay 

SA, 1196 Gland (VD) 

Artikelklassifikation & Hierarchieangaben 

Basisartikel Kennzeichen Ja 

Konsumenteneinheit Ja 

Liefereinheit Nein 

Fakturiereinheit Nein 

Bestelleinheit Nein 

Artikelebene Basiseinheit oder kleinste Einheit 

GLN- und Datumsangaben 

Publikationsdatum 24.10.2019 
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Aufbewahrungshinweise für den Konsumenten Tiefkühlprodkut bei -18°C oder kälter 

aufbewahren. 

Verwendungshinweise für den Konsumenten Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren und 

sofort konsumieren. Bei 5 °C 4 Tage haltbar. 

Zubereitungsanweisung Fritteuse: Tiefgekühltes Produkt bei 175°C 

während ca. 3-4 Min. ausfrittieren. 

Abmessung und Verpackung 

Bruttogewicht 2,515 g 

Nettofüllmenge Beschreibung 2.5 kg 

Nettogewicht 2,500 g 

Tiefe 75 mm 

Breite 350 mm 

Höhe 420 mm 

Verpackung: Mehrwegkennzeichnung Nein 

Zutaten 

Zutatenliste Kartoffeln, pflanzliche Öle (Raps, Sonnenblumen, 

in veränderlichen Gewichtsanteilen) 

Enthält Artikel gentechnisch verändertes Protein 

oder GVO? 

Nein / Frei von 

Allergenangaben 

Allergenangaben Grad des Vorkommens 

Keine Allergene Ja / Enthält 

Nährwerte 

Anzahl Portionen 25 

Nährwerte 100 Gramm 

Zubereitungsgrad Unzubereitet 

Aufbewahrung und Verwendung 
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Tagesdosis Referenzwert Referenzmenge für einen durchschnittlichen 

Erwachsenen (8400kJ/2000kcal) 

Messgenauigkeit ungefähr (~) - Die angewandte Methode zur 

Analyse des Produktes führte zu einem 

ungefähren Wert der Nährwertangabe. 

Energie 632 kJ / 150 kcal 

Nährwert Wert Referenzmenge in Prozent (%) 

Fett 5 g 

Fett, davon gesättigte 

Fettsäuren 

0.5 g 

Kohlenhydrate 22 g 

Kohlenhydrate, davon Zucker 0.8 g 

Eiweiß 2.7 g 

Salz 0.03 g 

Ballaststoffe 2.6 g 

Produktionsland 

Produktionsland SCHWEIZ 

Labelinformation 

Ernährungshinweise: Ernährungsart Vegan - Ohne tierische Inhaltsstoffe 

Spezifische Zusatzdaten 

Herstellverfahren 1. Waschen, putzen, schälen 2. Schneiden,

blanchieren, vorfrittieren 3. Tiefkühlen, verpacken

spez. Produktdetails 

nicht deklarationsplfichtige E-Nummern E450, E222 

Zertifizierung 
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Sensorik / Mikrobiologie / Chemisch-physikalische Daten 

Farbe Gleichmässige hell- bis goldgelbe Farbe 

Geruch / Geschmack Arttypisch, frei von Fremdgeruch, -geschmack 

Textur Knusprige Kruste , feine, leicht mehlige 

Innenstruktur 

Aussehen lose gefrostet (IQF) 

Keimart Enterobacteriaceae 

Risikoklasse Indicator Keim 

Toleranzwert m 100 

Grenzwert M 1000 

n 5 

c 2 

Keimart GKZ 

Risikoklasse Indicator Keim 

Toleranzwert m 10000 

Grenzwert M 100000 

n 5 

c 2 

Keimart E. coli

Risikoklasse Kritischer Keim 

Toleranzwert m 10 

Grenzwert M 100 

n 5 

c 2 
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Keimart Staph. koag. + 

Risikoklasse Kritischer Keim 

Toleranzwert m 10 

Grenzwert M 100 

n 5 

c 2 

Keimart Salmonellen 

Risikoklasse Pathogener Keim 

Toleranzwert m - 

Grenzwert M NN/25G 

n 5 

c 0 

Analysekriterium Schnitt 

Mittelwert +/- Toleranz [Einheit] CA. 8X8MM 




